SCHEDA TECNICA

SANI-FOOD “3C”
DETERGENTE IGIENIZZANTE A BASE ALCOLICA

HACCP

SANITI FOOD “3C
Sam LineA e

FTANTE ALEOLICS -

POLIVALENTE SANIFICANTE - PER SUPERFICI NON ADATTE ALLE
SOLUZIONI ACQUOSE

Funzione: Rimozione e sanificazione su residui di natura grassa, rapida
evaporazione grazie alla base alcolica. Indicato anche come detergente
universale.

Idoneo per ambienti HACCP.

Elevato potere pulente, asciuga rapidamente senza lasciare aloni o
residui grassi. Si utilizza nelle industrie alimentari e nella ristorazione
per la pulizia rapida durante il ciclo di lavoro di: attrezzature e utensili,
coltelleria e affettatrici, piani di lavoro e bilance, confezionatrici e
nastri di trasporto, piastre di cotture e fornelli, cappe, lavelli, vetrine espositive, banchi frigo, ecc.
Prodotto inodore

CONTIENE TINOSAN HP 100.

Settore: Macellerie, gastronomie, salumerie, pasticcerie, gelaterie, pescherie, ecc.

MODO D’USO: DATI TECNICI PITTOGRAMMI

DA UTILIZZARE CON DISPENSER DOSE GREEN Stato fisico: LIQUIDO
Colore: TRASPARENTE

Profumo: CARATTERISTICO
1 push (4%) in un Flacone da 750 ml Solubilita’ in acqua:

er sporchi normali ILLIMITATA
: P PH tal quale: 7
Densita’ a 20 ° C: 1/-0.005
i 2207 C:1/-0.0¢ PERICOL
2 push (8%) in due Flacone da 750 ml Punto di infiammabilita’: ND coLo

per sporchi pesantissimi

RISCIACQUO: NON NESESSARIO
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